Біологія 6 клас

Розділ гриби

Тема. Групи грибів: симбіотичні – мікоризоутворюючі шапинкові гриби

Савченюк Валентина Вікторівна , вчитель біології Гейсиської ЗОШ І-ІІІ ступенів.
Мета: дати загальну характеристику шапинкових грибів; ознайомити учнів з особливостями будови шапинкових грибів, указати на їхню різноманітність, екологічне і практичне значення; навчити учнів відрізняти за характерними ознаками їстівні гриби від отруйних; формувати навички надання першої допомоги потерпілому при отруєнні грибами; продовжити формування умінь і навичок виконання лабораторних досліджень, умінь користуватись додатковими джерелами інформації, готувати стислі повідомлення; встановлювати міжпредметні зв’язки; виховувати національно-патріотичні почуття через пізнання природи України, рідного краю; удосконалювати вміння спостерігати, аналізувати, творчо розв’язувати поставлені завдання; формувати повагу до життя як найвищої цінності.

Очікувані результати: учні називають найпоширеніші види грибів своєї місцевості; наводять приклади їстівних та отруйних грибів свого краю,  застосовують знання для профілактики отруєнь грибами.

Обладнання та матеріали: підручники, муляжі, живі гриби, проектор, ПК, презентація, таблиці “Будова грибів”, карта України, магніти.
Тип уроку: комбінований.

1.
Організаційний момент

Привітання учнів, перевірка їх готовності до уроку.

2.
Перевірка домашнього завдання й актуалізація опорних знань учнів

2.1.
Біологічний диктант. 

1) Чи виділяють гриби кисень?
2) Яким способом  гриби поглинають речовини?

3) Який вуглевод накопичується у клітинах грибів?

4) Чи можуть гриби вступати в симбіоз із рослинами?

5) Який органоїд клітини грибів присутній у рослин і тварин?

6) Чи є в клітинах грибів хлорофіл?

7) Яка неорганічна речовина необхідна для росту гриба?

8) Як називається у грибів процес отримання енргії без участі кисню? 

9)  Чи є серед грибів одноклітинні організми?
10) Всмоктуванню поживних речовин передує процес…

11) Джерелом поживних речовин для грибів сапротрофів є…

12) Джерелом поживних речовин для грибів паразитів є..                                Очікувані вдповіді:1) Ні; 2)Всмоктуванням; 3)Глікоген;  4)Так; 5)Ядро; 6)Так; 7)Вода; 8)Бродіння; 9)Так; 10)Позаорганізмового травлення 11)Мертві організми; 12)Живі організми.

 2.2. Конкурс кросвордів. 

На дошці завчасно учні підготували свої кросворди.

Природа мудра. Все створила мовчки.

                                                       Росинку поту втерла на брові.

На буреломах сходять мухоморчики – 


                                                        театр ляльковий просто на траві.

Ліна Костенко

3.
Мотивація навчальної діяльності

Слово вчителя

Ліс завжди вабив людей своєю таємничістю, лякав темнотою і хащами, збуджував уяву. І вони почали розповідати одне одному різні страшні історії про лісовиків, що ховаються за корявими пеньками, про водяників, що зводили людей зі світу в лісових озерах, про відьом, що ночами чаклували та кружляли у танці по лісу. А ось і їхні сліди. Гляньте – на лісовій галявинці виразно видні круглі утворення, ніби окреслені шапками грибів. Ростуть по колу опеньки, а всередині кола майже немає трави або вона блякла, миршава, немовби витоптана, – схоже, тут відьми танок водили! Кола ці не зникають, а з кожним роком стають все ширшими. Гриби з цих відьминих кіл не збирали, вважалося, що вони – від чорта. Чому ж це так відбувалося?

На це запитання ви дасте відповідь у кінці уроку.

Повідомлення теми уроку. Визначення разом з учнями мети і завдань уроку.

4.
Вивчення нового матеріалу

1. Середовища існування шапинкових грибів. (Розповідь учителя, бесіда, формулювання висновків.)

Найвідоміші серед грибів – шапинкові гриби. Усі шапинкові гриби є сапротрофами. Вони поширені по всій земній кулі; їх нараховують близько 8000 видів. Зазвичай поняття «гриб» більшість людей пов’язує саме з шапинковими грибами. 

Запитання для обговорення:

- Де можна зустріти шапинкові гриби?

(Можливі відповіді учнів:у лісі, на пеньках, на луках)

- Які фактории зовнішнього середовища необхідні для грибів?

(Вода, достатня кількість тепла, затінене світло, органічні речовини, повітря.)

Учні роблять висновок:

На ріст і розвиток грибів впливають такі фактори як наявність вологи, органічних речовин, вміст в атмосфері кисню і вуглекислого газу, інтенсивність сонячної радіації, антропогенний вплив.

2.
Особливості будови та процесів життєдіяльності шапинкових грибів. (Розповідь учителя, робота в групах, обговорення, лабораторне дослідження.)

(Демонстування таблиці «Будова грибів»).

Складання опорної схеми.


Робота в групах

Учням на парту роздаються колекції муляжів пластинчастих і трубчастих грибів.
Завдання:
— Виявіть ознаки відмінності у грибів та розподіліть їх на дві групи.

Обговорення результатів роботи:
— За якою ознакою ви розподілили гриби на дві групи? (Знизу шапинки є трубочки або пластинки ).
Розповідь учителя

Роздивившись шапинку знизу, побачимо, що в одних грибів вона утворена пластинками, які розходяться від верхівки ніжки до краю шапинки. Такі гриби (печериці, опеньки, мухомори) називають пластинчастими.  В інших грибів нижня частина шапинки ніби складається зі щільно розташованих трубочок. Такі гриби (білий, підберезник, маслюк) називають трубчастими. 

Плодове тіло – це лише частина гриба. Якщо обережно розкопати ґрунт навколо плодового тіла, можна побачити численні білуваті гіфи. Їхня сукупність має назву грибниця. Вона утворює величезну поверхню, завдяки чому поглинає необхідні поживні речовини. Грибниця багаторічна, саме вона й формує плодові тіла. Тому, збираючи гриби, будьте обережні: плодові тіла зрізайте так, щоб не ушкодити грибниці. Адже вона забезпечує живлення – поглинання з ґрунту поживних розчинів.

Лабораторне дослідження

Тема. Будова шапинкових грибів.

Мета: вивчити будову шапинкових грибів; з’ясувати особливості будови плодового тіла; навчитися розрізняти трубчасті і пластинчасті гриби. 

Матеріали та обладнання: живі зразки шапинкових грибів, їх муляжі, колекції грибів, лупа, підручник.

Хід дослідження

1. Розгляньте будову запропонованого шапинкового гриба, знайдіть грибницю, ніжку, шапинку. Позначте на малюнку складові будови шапинкового гриба. За допомогою лупи розгляньте будову шапинки знизу та знайдіть пластинки або трубочки, на яких визрівають спори. Визначте, який із грибів трубчастий, а який пластинчастий.


                                                      
         

1 – …………………………

2 – …………………………

3 – …………………………

2. Розгляньте запропоновані зразки шапинкових грибів. Визначте назви грибів, особливості їхньої зовнішньої будови. Дані занесіть до таблиці.

	Назва гриба
	Особливості будови
	Пластинчастий чи трубчастий
	Їстівний чи отруйний

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Висновок. …………………………………………………………………………… ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

Самостійна робота з підручником

 – Які способи розмноження характерні для шапинкових грибів?

Очікувана відповідь учнів:

Шапинкові гриби розмножуються спорами, вегетативно, статево.

Розповідь учителя


Ми вже згадували, що багато шапинкових грибів пристосувались до взаємовигідного співжиття з рослинами. Тому ви, можливо, помічали, що певні види шапинкових грибів трапляються лише під деякими видами дерев. Часто це відображено в їхніх назвах (підберезник, підосичник тощо). Білий гриб зростає разом із дубами, ялинами, соснами. У сосняках можна знайти ще й лисички, маслюки та інші.


Грибні нитки обплутують корені рослин і навіть можуть проникати всередину кореня, утворюючи грибокорінь або мікоризу. Завдяки мікоризі гриб отримує від рослини органічні речовини, переважно цукри. А рослині він постачає неорганічні сполуки та речовини, що прискорюють ріст. Однак не всі шапинкові гриби утворюють мікоризу. Наприклад, печериці та гнойовики, гливи, опеньок літній живляться лише органічними речовинами ґрунту, гною або відмерлої деревини. Це дає змогу вирощувати ці гриби штучно в теплицях.


За значних коливань температури, за надто низьких температур, посушливих умов ріст грибниці припиняється – настає стан спокою. У такому стані вона здатна переживати тривалі періоди несприятливих умов. Але варто після посухи пройти рясним дощам, як через 10-12 днів виростають нові плодові тіла. І їхній ріст може бути настільки потужним, що вони проростають навіть крізь асфальт. Отже у похід по гриби варто вирушати після теплої погоди та рясних дощів. 

Гра «Грибники»


Учитель кладе до кошика муляжі грибів і дає завдання розібрати їх на їстівні та отруйні (білі гриби, підосичники, опеньки, бліда поганка, лисички, мухомор червоний, дощовик, сироїжки, несправжні опеньки, хрящ-молочник неїстівний).

· Які б з цих грибів ви порадили б грибникові викинути і чому? (Бліда поганка, мухомор червоний, несправжні опеньки, хрящ-молочник неїстівний).
· Які ще отруйні гриби ви знаєте?

Складання опорного конспекту

Шапинкові гриби поділяють на:

Їстівні гриби – це гриби, які вживають у їжу. Найціннішими їстівними грибами є білий гриб, підберезник, маслюк, підосичник, лисички, хрящі.

Отруйні гриби – це гриби що викликають отруєння людини й тварин. Найотруйнішим грибом у нашій країні є бліда поганка, яка зовні подібна до сироїжки проте на відміну від неї бліда поганка має розширену основу ніжки і облямівку на ніжці.

Умовно їстівні – які необхідно перед кулінарною обробкою тривалий час варити, а відвар вилити. Неправильне приготування таких грибів може призвести до харчового отруєння (зморшки, строчки, гірчак сизий).

Самостійна робота учнів:

Завдання:

 – Складіть «правила грибника». 

Очікувані відповіді учнів

1. Гриби слід збирати в повітропроникні кошики, але в жодному разі не в поліетиленові пакети, оцинкований чи алюмінієвий посуд.

2. Плодові тіла краще зрізати чи легенько викручувати із землі, не розгрібаючи землю навколо плодового тіла гриба.

3. Збирати лише добре відомі гриби, якщо є сумніви, то краще такий гриб не брати.

4. Не слід збирати старі крихкі гриби, хоч ви їх знаєте як їстівні.

5. Забороняється збирати гриби біля автомобільних доріг.

6. Принесені додому гриби треба обробити одразу.

7. Усі гриби перед подальшою кулінарною обробкою слід проварювати.

Повідомлення учня «Ознаки отруєння та перша допомога»

Ознаки отруєння грибами можуть з’явитися через 30-40 хвилин або через 2-3 доби після їх вживання. Отруйні речовини грибів (синильна кислота тощо) діють передусім на нервову систему, спричинюють сонливість, судоми, болі в шлунку, блювоту, холодний піт і пронос.


При виникненні будь-яких цих симптомів після вживання грибів необхідно: 

1. Викликати рвотний рефлекс (якщо після вживання минуло часу не більше 6 годин).
2. Промити шлунок слабким соляним розчином.
3. Негайно звернутися до найближчої лікувальної установи (або викликати швидку медичну допомогу).
Не вірте поширеній думці про те, що отруйні гриби спричиняють потемніння цибулини чи срібних предметів, якщо їх опустити в посуд де варяться гриби. Це хибна думка. Стовідсоткового народного перевіреного методу визначення отруйності грибів немає!


Повідомлення учня про гриби поширені на території України


Дмонстрація презентації створеної учнем під керівництвом вчителя.

Їстівні гриби України 

Березовик, підберезовик, бабка темна
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Місцева назва – підберезовик.

Поширений в Волинській, Рівенській, Житомирській,Чернігівській, Львівській, Київській, Вінницькій, Хмельницькій, Тернопільській областях.. Росте переважно в березових і мішаних (з березою) лісах; у травні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Заготовляють на Поліссі. Використовують свіжим, про запас сушать, маринують, солять.

Білий гриб, боровик
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Зустрічається по всій Україні: росте у листяних (під дубом, буком, грабом, березою, ліщиною) і хвойних (під сосною, ялиною) лісах; у червні – жовтні. Найкращий з відомих їстівних грибів. Використовують свіжим, про запас сушать, солять, маринують. Містить алкалоїд герцинін (властивий також столовим бурякам). Заготовляють у Прикарпатті та на Поліссі.

На білий гриб схожий неїстівний гриб гірчак, який відрізняється тим, що спори у нього рожеві, сітка на ніжці чорна, м’якуш дуже гіркий.

Боровик жовтий
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Поширений на Поліссі, у Прикарпатті (Bінницькій, Хмельницькій, Тернопільській,Житомирській Чернігівській,Волинській, Кіровоградській областях ).  Росте у листяних і мішаних лісах, під дубом; у липні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують його свіжим, про запас сушать.

Боровик жовто-коричневий синіючий,
боровик укорінений
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Поширений на Поліссі, у Прикарпатті та в Лісостепу.(Івано-Франківська, Львівська, Чернівецька, Житомирська, Тернопільська,Рівенська, Київська, Сумська, Чернігівська, Черкаська,Полтавська області). Росте у листяних (дубових, переважно букових) лісах; у червні – жовтні. Прекрасний їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать.

Боровик королівський
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Поширений у Прикарпатті( Івано-франківська, Чернівецька, Львівська,Тернопільська області ) Росте в листяних (переважно букових) лісах на вапнякових ґрунтах; у червні – вересні. Рідкісний цінний їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать, маринують.

Гігрофор сироїжкоподібний
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Місцева назва – мокриця червона.

Поширений на Поліссі, у Прикарпатті та Лісостепу. Росте в листяних лісах; у серпні – вересні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.
Гіропор березовий синіючий, синяк
[image: image9.jpg]



Росте у листяних і мішаних лісах, переважно під березою, у червні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.

Гнойовик білий
[image: image10.jpg]



Місцева назва – гноївка біла.

Зустрічається по всій Україні. Росте у лісонасадженнях, на відкритих угноєних місцях, групами; у липні – листопаді. Добрий їстівний гриб у молодому стані. Використовують свіжим: при вживанні разом з алкоголем викликає отруєння.

Гнойовик чорнильний
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Зустрічається по всій Україні. Росте на угноєному ґрунті, здебільшого у траві, часто край дороги; у травні – листопаді. Добрий їстівний гриб у молодому стані, але при вживанні разом з алкоголем викликає отруєння.

Гриб зимовий
[image: image12.jpg]o




Місцева назва – лубинка зимова.

Зустрічається по всій Україні на пеньках та стовбурах листяних, зрідка хвойних дерев; групами; у вересні – грудні. Добрий їстівний гриб у молодому стані (їстівна лише шапка). Використовують свіжим та сушеним.

Гриб-зонтик великий
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Місцева назва – ковпак високий.

Зустрічається по всій Україні: в лісах, парках і садах, край доріг, на галявинах, іноді групами; у серпні – жовтні, їстівний гриб. Використовують свіжим (лише шапки молодих грибів).

Гриб-зонтик червоніючий
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Зустрічається по всій Україні: у лісах, парках і садах; у жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.

Дощовик їстівний
[image: image15.jpg]


Місцева назва – курявка, порхавка.

Зустрічається по всій Україні. Росте у листяних і хвойних лісах, степах, на луках; з весни до осені. Дуже добрий їстівний гриб у молодому стані, поки м’якуш білий. Використовують гриб свіжим і тільки в день збирання, поки м’якуш чисто-білий.

Клітоцибе величезний, грузлик величезний
[image: image16.jpg]


Поширений у Криму та в Карпатах (Івано-Франківська, Львівська області). Росте у хвойних та мішаних, переважно гірських лісах, на галявинах і пасовищах, великими групами, утворюючи так звані “відьмині кільця”; у серпні – жовтні, їстівний гриб. Використовують свіжим.

Ковпак
[image: image17.jpg]



Місцева назва – панчішка. 

Поширений на Поліссі(Волинська, Рівенська, Житомирська, Київська, Чернігівська області) та в Прикарпатті (Івано-Франківській, Львівській, Чернівецькій областях ). Росте у хвойних лісах; у серпні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать.

Лисичка справжня
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Поширена по всій Україні. Росте у хвойних і листяних лісих; у липні – листопаді. Добрий їстівний гриб, у м’якуші якого міститься вітамін В2. Використовують свіжим, про запас маринують, солять. Заготовляють у Прикарпатті та в усіх областях Полісся.

До лисички справжньої подібна лисичка несправжня.

Ліофіл зрослий, рядовка зросла
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Місцева назва – голубінка зросла.

Поширена на Поліссі і в Прикарпатті. Росте у листяних і хвойних лісах великими тісними групами, в яких ніжки зростаються біля основи; у липні – вересні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.

Ліофіл скупчений, рядовка скупчена
[image: image20.jpg]



Зустрічається по всій Україні. Росте в листяних лісах (здебільшого на галявинах), поза лісом на відкритих місцях, великими тісними групами; у вересні – листопаді. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.

Маслюк звичайний
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Місцеві назви – козляк, козар.

Зустрічається по всій Україні у хвойних (соснових) і мішаних лісах; у липні – листопаді. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать, солять, маринують. Заготовляють у Прикарпатті, на Поліссі.

Маслюк зернистий
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Місцева назва – масляк справжній.

Зустрічається по всій Україні у соснових лісах, на піщаних ґрунтах; у червні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб, проте швидко псується. Використовують свіжим, про запас сушать, солять, маринують.

Маслюк модриновий
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Росте у модринових лісах; у липні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать, маринують.

Маслюк слизький, маслюк модриновий синіючий
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Росте у модринових лісах; у липні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.

Мухомор цезарів
[image: image25.jpg]



Зрідка зустрічається на Закарпатті (Закарпатська область) в дубових і букових лісах; у липні – вересні. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, сушеним, маринованим.

Опеньок луговий
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Зустрічається по всій Україні. Росте на відкритих трав’янистих місцях, луках, пасовищах; з травня по листопад. Добрий їстівний гриб (їстівна лише шапинкака). Використовують свіжим та сушеним. Містить лікарські речовини.

Опеньок осінній справжній
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Місцеві назви – підопеньок, козир.

Зустрічається по всій Україні. Росте у листяних і хвойних лісах, садах, на пеньках, стовбурах, корінні дерев та чагарників великими, тісними групами; паразит; у вересні – листопаді. Добрий їстівний гриб (їстівна лише шапка). Використовують свіжим, про запас сушать, маринують.

Розміри і забарвлення гриба дуже мінливі, тому, збираючи його, треба звертати увагу на колір пластинок, щоб помилково не взяти отруйний сірчасто-жовтий несправжній опеньок.

Осиковик, підосоковик, бабка червона
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Місцеві назви – красноголовець, краснюк.

Поширений на Поліссі (Волинська, Рівенська, Житомирська,Київська, Чернігівська області) та в Лісостепу (Хмельницька, Вінницька, Черкаська, Полтавська, Харківська, Сумська). Росте в листяних і мішаних лісах, під осикою та вільхою; у травні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас су​шать, маринують, засолюють. Заготовляють на Поліссі.

Печериця звичайна, печериця степова
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Місцеві  назви  стернівка,  печірка.

Зустрічається по всій Україні: на луках, полях у цілинних степах, групами; у червні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб використовують свіжим, про запас сушать, засолюють маринують, у печериці звичайної виявлено антибіотики з широким спектром дії.

Замість печериці звичайної часом помилково збирають печерицю рудіючу отруйну та смертельно отруйні мухомори – білий смердючий і бліду поганку.

Печериця їстівна
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Зустрічається по всій Україні у садибах, у містах на тротуарах, у степах, на полях (на щільному ґрунті); у червні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим.

Печериця польова
Місцеві назви – стерниця, печериця царинка.
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Зустрічається по всій Україні. Росте у листяних і хвойних лісах, на галявинах, уздовж доріг, у полезахисних смугах, парках, садах, на пасовищах; у червні – жовтні. Збираючи цей гриб, треба звертати увагу на запах м’якуша, щоб не взяти помилково печерицю рудіючу отруйну. Печерицю польову іноді збирачі грибів плутають з смертельно отруйними мухоморами – білим, білим смердючим та блідою поганкою.

Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим. Про запас сушать, солять, маринують.

Печериця садова, печериця двоспорова
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Зустрічається по всій Україні у степах, на пасовищах на садибах, у садах; у липні – листопаді. Штучно культивується на угноєному ґрунті, їстівний гриб. Використовують свіжим про запас сушать.

Печіночниця звичайна
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Місцеві назви – глива, язця печінкова.

Поширена на Поліссі (Волинській, Рівенській, Житомирській Київській,Чернігівській областях ) та в Прикарпатті (Тернопільській, частини Львівської та Івано –Франківської областей ). Росте в листяних лісах, найчастіше розвивається на живих стовбурах, біля основи стовбурів (у дуплах) старих дубів і буків як паразит; у серпні – жовтні. Молодий гриб добрий їстівний. Використовують його свіжим.

Підвишень
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Місцеві назви – садовик, вишняк.

Зустрічається по всій Україні: у листяних і мішаних лісах, на галявинах, у садах, на трав’янистих місцях; у червні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать.

Плеврот черепичастий
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Зустрічається по всій Україні. Росте групами на стовбурах листяних, зрідка хвойних дерев; у вересні – жовтні. Вживають у їжу лише молоді гриби, бо старі плодові тіла жорсткі, їстівний гриб. Використовують свіжим і сушеним.

Польський гриб
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Місцева назва – пісочник.

Поширений на Поліссі, в Лісостепу та в Прикарпатті. Росте у хвойних і мішаних (з сосною) лісах, переважно на піщаному ґрунті; у липні – жовтні, їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать, маринують.

Порхавка гігантська
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Зустрічається по всій Україні. Росте у лісах на галявинах, у садах, на луках, у степах рідко (частіше Дніпропетровська, Донецька, Запоріжська області ).Дуже добрий їстівний гриб лише молодий, поки всередині білий. Використовують свіжим, заготовляють про запас – сушать, порізаний на тонкі частки, лише в день збору, поки м’якуш чисто-білий. У порхавці гігантській виявлено цінний антибіотик кальвацин.

Рижик смачний
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Місцева назва – ридз, рижок.

Поширений на Поліссі та в Прикарпатті. Росте у хвойних лісах; у серпні – жовтні. Дуже добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас засолюють. Рижику властивий цінний антибіотик.

Рядовка зелена, зеленушка
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Місцева назва – голубінка зеленувата.

Поширений на Поліссі та в Лісостепу. Росте у хвойних лісах, на піщаних ґрунтах. Плодові тіла напівзаглиблені в піщаний ґрунт; у вересні – листопаді. Заготовляють на Поліссі. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас засолюють, маринують.

Сироїжка ароматна
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Місцева назва – смердюк.

Зустрічається по всій Україні у листяних і хвойних лісах; у липні – листопаді. Добрий їстівний гриб. Використовують його свіжим.

Сироїжка бездоганна
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Поширена на Поліссі та в Лісостепу. Росте у хвойних (соснових) та листяних лісах; у липні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим та засолюють.

Сироїжка біла
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Рідкісний гриб. Зустрічається на Поліссі та в Лісостепу у листяних і хвойних лісах; у серпні – жовтні. Добрий їстівний гриб, використовують свіжим, про запас солять.

Хрящ-молочник перцевий
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Місцева назва – біляк.

Поширений на Поліссі та в Лісостепу. Росте у листяних (переважно дубових і березових), хвойних та мішаних лісах; у червні – листопаді.

Їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас засолюють після відварювання (відвар вилити). Використовують при бленореї та сечокам’яній хворобі як сечогінний засіб.
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Замість хряща-молочника перцевого часом збирають умовно їстівний хрящ-молочник повстистий.

Часничник великий
Поширений у Карпатах і Криму. Росте у листяних (переважно букових), зрідка хвойних лісах, на листі, гнилій деревині, ґрунті; у травні – листопаді. Використовують свіжим, сушеним.

Часничник дрібний
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Місцева назва – полост часниковий.

Поширений на Поліссі та в Лісостепу. Росте у лісах, переважно хвойних, на піщаних ґрунтах, на опалих хвої, гілочках та інших рослинних рештках; у липні – жовтні. Добрий їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать. Вживають як приправу до деяких страв. Виявлено онкостатичну речовину.

Часничник дубовий
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Поширений на Поліссі. Росте у дубових та мішаних лісах, на опалому дубовому листі; у жовтні – листопаді, їстівний гриб. Використовують свіжим, про запас сушать.

Гра «Де росте цей гриб?»


Вчитель називає нгайпоширеніші гриби України, а учні виходячи до карти України прикріплюють до відповідних областей магнітики.

Бесіда

-А які їстівні гриби ви знаєте у нашій місцевості?

Очікувані відповіді учнів: опеньки літній та осінній, печериці, гриб боровик, гливи, рядовки, гриби дощовики сироїжки. 

-Де саме ви зустрічали ці гриби?

5.
Узагальнення та систематизація знань

5.1.
Обговорення проблемного питання, яке було поставлене на початку уроку.

— Чому утворюються «відьмині кола»?

Очікувана відповідь учнів:

Тому що гриби забирають з ґрунту поживні речовини і всередині рослинам не вистачає живлення.

Доповнення учителя.

Трава всередині відьминих кіл не росте тому, що там надто щільна грибниця. Гриби так активно споживають воду і поживні речовини, що ґрунт виснажується і на ньому майже нічого не росте. Відьмині кола незмінно існують дуже довго, до ста років. А коли грибниця старіє і починає відмирати, то вона й сама живить ґрунт. Тому в центрі старих відьминих кіл трава висока та густа.

6.
Підбиття підсумків уроку

Технологія «Сенкан»

1. слово іменник.

2. Два слова прикметники.

3. Три слова дієслова.

4. Речення з чотирьох слів.

5. Синонім першого.

1. міцелій.

2. Трубчасті, пластинчасті.

3. Ростуть, розмножуються, живляться.

4. Тіло гриба – це міцелій.

5. Грибниця.

7.
Домашнє завдання

7.1.
Завдання для всього класу.

Підручник Опрацювати 


Зошит


7.2.
Індивідуальні та творчі завдання. Знайти загадки та прислів’я про гриби поширені в Україні.
Використана  література

1.Навчальні програми для загальноосвітніх навчальних закладів : Природознавство ; Біологія . 5-9 класи . – К .: Видав. Дім  «Освіта», 2013. – 64 с.

2. Біологія. Підручник для 6 класу загальноосвітніх навчальних закладів. [І. Ю. Костіков, С. О. Волгін, В. В. Додь та ін.] .- К.: Видавничий дім  «Освіта», 2014. – 256 с.: іл.

3.Соболь В. І. Біологія. Довідник, тестові завдання. Повний повторювальний  курс.: підготовка до ЗНО. / Валерій Іванович Соболь. – Кам’янець – Подільський : ФОП Сисин О. В., 2012. – 796 с.

4.Тагліна О. В. Біологічні диктанти 7-8 класи. / Ольга Валентинівна Тагліна. –  Х.: Вид-во «Ранок» 2009. – 176 с.
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